
COMBINA-HO AMB...

VERMUT DE LA CASA

APEROL SPRITZ

MARTINI | CAMPARI |

DOS DEUS

½ L SANGRIA | TISANA  

1L SANGRIA | TISANA 

COPA SANGRIA | TISANA 
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COMBÍNALO CON...

A TU GUSTO

VERMUTERIA

COMBO 1 Patates xips, olives, escopinyes i musclos | Chips,

aceitunas, berberechos y mejillones

COMBO 2 Patates xips, olives, escopinyes, musclos 
i seitons | Chips, aceitunas, berberechos, mejillones 

y boquerones

COMBO 3 Patates xips, olives, escopinyes, musclos 
i anxoves | Chips, aceitunas, berberechos, mejillones 

y anchoas
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LES NOSTRES RECOMANACIONS
NUESTRAS RECOMENDACIONES

PATATES XIPS (50G) | PATATAS CHIPS (50G)

OLIVES FARCIDES D'ANXOVA | ACEITUNAS RELLENAS DE ANCHOA

ESCOPINYES AL NATURAL | BERBERECHOS AL NATURAL

ANXOVES DE L'ESCALA | ANCHOAS DE L'ESCALA

SEITONS EN VINAGRE | BOQUERONES EN VINAGRE

CAT| ES

AL TEU GUST |

IVA inclòs | IVA incluido 

Tapa
Tapa

3

3
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Llauna
Lata

-

-
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16

14

TAPES A COMPARTIR | TAPAS A COMPARTIR

Cremós d’alvocat amb mango, menta i gamba | Cremoso de aguacate con mango, menta y
gamba

Ceviche clàssic de corball amb llet de tigre | Ceviche clásico de corvina con leche de tigre

Calamars a l’andalusa amb maionesa de llima i gingebre | Calamares a la andaluza con
mayonesa de lima y jengibre

Tataki de vedella de Girona amb chimichurri i patates casolanes | Tataki de ternera de Girona
con chimichurri y patatas caseras

POSTRES | POSTRES

Coulant de xocolata amb crema de Baileys | Coulant de chocolate con crema de
Baileys

Escuma de igourt amb fruits vermells | Espuma de yogur con frutos rojos

*Recomanació de maridatge amb Hugo Spritz o Mar Brava (suplement 10€ per cocktail) |
Recomendación de maridage con Hugo Spritz o Mar Brava (suplemento 10€ por cocktail)

70€ aigua inclosa (per parella) | 70€ agua incluida (por pareja)

Per dues persones | Para dos personas

M E N Ú  T A P E S  “ L A  B R A V A ” | MENÚ TAPES “LA BRAVA”



CLÀSSICS

TAPES CALENTES

MOMENT DOLÇ

TAPES FREDES

CARTA 
INFANTIL

PEBROTS DE PADRÓ
PATATES “LA BRAVA” 
CROQUETES casolanes DE PERNIL IBÈRIC I
POLLASTRE (4u)
CROQUETES casolanes DE GAMBA (4u)
HAMBURGUESA VEGETARIANA amb guacamole,
ruca, melmelada de ceba i tomàquet
BURGUER BULL casolana amb patates fregides
RIGATONI al pesto amb burrata

FINGERS DE POLLASTRE                                    

PASTA BOLONYESA                                            

HAMBURGUESA amb

patates                                                                 

PIZZA DE PERNIL I

FORMATGE                                                          

GELATS Sandro Desii

ESCUMA DE IOGURT amb

fruits vermells

AMANIDA DE FRUITA amb

pinya, meló, kiwi, mango i

fruits vermells

COULANT DE XOCOLATA
amb cremós de Baileys

PLÀTAN FREGIT amb caramel

IVA inclòs  

CAT

TORRADA DE BURRATA amb tomàquet sec i ruca

ENSALADILLA amb ventresca de tonyina i pebrots del piquillo

CARPACCIO DE PICANYA amb reducció de vi negre, salsa de mostassa i parmesà

AMANIDA CÈSAR amb pit de pollastre fregit

POKE BOWL d'arròs basmati, tonyina, edamame, alvocat, cogombre, ravenet encurtit i vinagreta de

maduixa *Opció vegana amb tofu

PERNIL IBÈRIC tallat a mà amb pa de coca

PEBROTS ROSTITS amb ventresca de tonyina, vinagreta de fruits secs i parmesà

CEVICHE clàssic de corball amb llet de tigre

TAULA DE FORMATGES catalans amb pa carasatu i picos (Blau de Rocacorba, Neu del Cadí, Blancafort,

Urgèlia)

TÀRTAR DE TONYINA amb guacamole sobre pa de brioche

AMANIDA DE SÍNDRIA amb sardina fumada i vinagreta de fruits secs

CREMÓS D’ALVOCAT amb mango, menta i gamba

TÀRTAR DE MELÓ amb pernil ibèric i vinagreta d’ametlles amb llima i mel

CARPACCIO DE TOMÀQUETS amb mozzarela de Búfala, oli d’alfàbrega i pinyons

BRIOCHE DE PORC a l’estil BBQ coreana “char siu”

NATXOS amb carn picada, tomàquet, “jalapeños”,

formatge fos i guacamole 

CALAMARS a l’andalusa amb maionesa de llima i mel

ALBERGÍNIA al forn amb romesco, espàrrecs verds i

formatge de cabra

“FISH AND CHIPS” fets a casa

TATAKI DE VEDELLA de Girona amb chimichurri i patates

casolanes

BACALLÀ al forn amb saltejat d’espàrrecs i tomàquets

cherry

POP amb cremós de patata i oli de pebre vermell

SANDVITX MIXT de pernil ibèric i formatge manxec
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PA amb tomàquet
PATATES fregides casolanes
AMANIDA VERDA

GUARNICIONS
5
5
5

8
15
12
15
16

28
14
18
20

17
16
14
16
16


	VERMUTERIA
	LES NOSTRES RECOMANACIONS
	NUESTRAS RECOMENDACIONES

	A TU GUSTO
	AL TEU GUST |
	Tapa  Tapa
	Llauna Lata

	MENÚ TAPES “LA BRAVA”|
	MENÚ TAPES “LA BRAVA”
	TAPES A COMPARTIR | TAPAS A COMPARTIR
	Cremós d’alvocat amb mango, menta i gamba | Cremoso de aguacate con mango, menta y gamba
	Ceviche clàssic de corball amb llet de tigre | Ceviche clásico de corvina con leche de tigre
	Calamars a l’andalusa amb maionesa de llima i gingebre | Calamares a la andaluza con mayonesa de lima y jengibre
	Tataki de vedella de Girona amb chimichurri i patates casolanes | Tataki de ternera de Girona con chimichurri y patatas caseras

	POSTRES | POSTRES
	Coulant de xocolata amb crema de Baileys | Coulant de chocolate con crema de Baileys
	Escuma de igourt amb fruits vermells | Espuma de yogur con frutos rojos
	70€ aigua inclosa (per parella) | 70€ agua incluida (por pareja)

	COMBINA-HO AMB...
	COMBÍNALO CON...

	CAT

	TAPES FREDES
	TORRADA DE BURRATA amb tomàquet sec i ruca ENSALADILLA amb ventresca de tonyina i pebrots del piquillo CARPACCIO DE PICANYA amb reducció de vi negre, salsa de mostassa i parmesà AMANIDA CÈSAR amb pit de pollastre fregit POKE BOWL d'arròs basmati, tonyina, edamame, alvocat, cogombre, ravenet encurtit i vinagreta de maduixa *Opció vegana amb tofu PERNIL IBÈRIC tallat a mà amb pa de coca PEBROTS ROSTITS amb ventresca de tonyina, vinagreta de fruits secs i parmesà CEVICHE clàssic de corball amb llet de tigre TAULA DE FORMATGES catalans amb pa carasatu i picos (Blau de Rocacorba, Neu del Cadí, Blancafort, Urgèlia) TÀRTAR DE TONYINA amb guacamole sobre pa de brioche AMANIDA DE SÍNDRIA amb sardina fumada i vinagreta de fruits secs CREMÓS D’ALVOCAT amb mango, menta i gamba TÀRTAR DE MELÓ amb pernil ibèric i vinagreta d’ametlles amb llima i mel CARPACCIO DE TOMÀQUETS amb mozzarela de Búfala, oli d’alfàbrega i pinyons
	8 15 12 15 16
	28 14 18 20
	17 16 14 16 16

	CLÀSSICS
	PEBROTS DE PADRÓ PATATES “LA BRAVA”  CROQUETES casolanes DE PERNIL IBÈRIC I POLLASTRE (4u) CROQUETES casolanes DE GAMBA (4u) HAMBURGUESA VEGETARIANA amb guacamole, ruca, melmelada de ceba i tomàquet BURGUER BULL casolana amb patates fregides RIGATONI al pesto amb burrata
	8 10 10
	14 14
	16 15

	CARTA  INFANTIL
	FINGERS DE POLLASTRE                                                                                                 PASTA BOLONYESA                                                                                                  HAMBURGUESA amb patates                                                                                        PIZZA DE PERNIL I FORMATGE
	8 8 10
	12

	TAPES CALENTES
	BRIOCHE DE PORC a l’estil BBQ coreana “char siu” NATXOS amb carn picada, tomàquet, “jalapeños”, formatge fos i guacamole  CALAMARS a l’andalusa amb maionesa de llima i mel ALBERGÍNIA al forn amb romesco, espàrrecs verds i formatge de cabra “FISH AND CHIPS” fets a casa TATAKI DE VEDELLA de Girona amb chimichurri i patates casolanes BACALLÀ al forn amb saltejat d’espàrrecs i tomàquets cherry POP amb cremós de patata i oli de pebre vermell SANDVITX MIXT de pernil ibèric i formatge manxec
	15 10
	15 14
	18 18
	20
	2414

	GUARNICIONS
	PA amb tomàquet PATATES fregides casolanes AMANIDA VERDA
	5 5 5

	MOMENT DOLÇ
	GELATS Sandro Desii ESCUMA DE IOGURT amb fruits vermells AMANIDA DE FRUITA amb pinya, meló, kiwi, mango i fruits vermells COULANT DE XOCOLATA amb cremós de Baileys PLÀTAN FREGIT amb caramel
	6 8
	8
	8
	8


