LapMar

RESTAURANT COSTA BRAVA

Entrantes

Croquetas de guiso de choco y su tinta (4 unidades) 12 €
Ensalada de escarola con bacalao marinado, jugo de olivas y salsa “xatonada” 18 €
Alcachofas confitadas, sobrasada mallorquina y gratinado con queso manchego 18 €
Canelo6n de rabo de toro estofado con amontillado y ceps 22 €
Gambas de Palamos a la brasa o plancha 45 €
1/2 Racién gambas Palamos 25 €
Kabayaki de anguila con berenjena asada y foie 25 €
Moluscos

Mejillones al curry Tailandés 18 €
Zamburifia a la brasa con vinagreta de manzanay foie 24 €
Navajas soasadas con vinagreta de soja, mostaza y agua de jengibre 24 €

Pescado de lonja marinados

Tiradito de vieira con leche de tigre de aji amarillo 18 €
Atun rojo mediterrdneo marinado con sésamo picante, huevo a baja temperatura 26 €
y yuca frita
Ceviche mixto de gambas y corvina con leche de tigre de jalaperios 26 €
Usuzukuri de lubina con romesco y furikake 22 €
Para terminar Guarniciones

. (*) Para los platos que incluyen
Pescado de lonja ala brasa (*) S/M guarnicion
Tronco de rodaballo a la brasa 28 € o o
Mar y montafia de rape con papada ibérica, colitas de gamba 40 € Pimientos del piquillo

Patatas pont neuf

y setas de temporada
Arroz de setas de temporada, cafiaillas y butifarra del perol 32 € X?i:]zﬁz?aacszg?itada

Bogavante al ajillo con sus huevos fritos y patatas pont neuf 65 €

Solomillo de ternera de Girona a la brasa con salsa café de 36€ Verduras de temporada

Paris

Carré de cordero a la brasa con salsa de vino de Oporto 38 €
Chulet6n de vacuno mayor a la brasa ( 1kg) 50 €
Postres

Corte helado de vainilla Bourbon 8 €

Flan de coco y pifia a la brasa 8 €
Tiramisu 8 €

Torrija de té verde con helado de nata 8 €

Macedonia de frutas con sorbete de mandarina 8 €

IVA incluido



