
Crema de porros i carbassa amb bacó i festucs
All blanc de yuzu amb tonyina rostida i ous de salmó

Amanida d’espinacs i rúcula, formatge de cabra amb vinagreta de mel i mostassa
Albergínia rostida alla putanesca

Ous trencats amb patata i gambes “al ajillo”
Carpaccio de bacallà amb empedrat de mongetes de Santa Pau

Mezzo paccheri amb salsa de ceps 

Arròs amb bolets de temporada i costella de porc Duroc
Bacallà confitat amb mongetes de granja i cloïsses

Galta de vedella estofada amb ceps
Salmó a la brasa lacat amb salsa barbacoa coreana i verdures al wok

Corbina a la planxa amb tomàquet cherry saltejat amb ceba tendra i oliva de Kalamata
Cruixent de xai d’Aranda rostit amb pasta filo i salsa Oporto

Brotxeta de pollastre rostida i pernil ibèric a la brasa amb salsa criolla 

Recuit de drap amb mel i nous
Borratxo de te verd

Cremós de xocolata 72%
Panna cotta amb fruits vermells 

Plats principals

MENÚ DE TEMPORADA

35 €
Begudes no incloses

Postres

Entrants 

IVA inclòs

Torrada d’hummus amb crema agredolça i salmó fumat  | 7 €
Gamba de Palamós a la brasa | 22 €

Croquetes del dia  | 2.5 €

Aperitius


