MENU DE TEMPORADA

Aperitivos

Tostada de hummus con encurtidos, crema agria y salméon ahumado | 7 €
Gamba de Palamoés alabrasa | 22 €
Croquetas del dia | 2.5 unidad

Entrantes

Crema de puerros y calabaza con bacén y pistachos
Ajo blanco de yuzu con atin soasado y huevas de salmén
Ensalada de espinacay ricula, queso de cabra y vinagreta de miel y mostaza
Berenjena asada alla putanesca
Huevos rotos con patata y gamba al ajillo con jamén ibérico
Carpaccio de bacalao con su “empedrat” de judias de Santa Pau
Mezzo paccheri con salsa de hongos

Platos principales

Arroz con setas de temporada y costilla de cerdo Duroc
Bacalao confitado con judias de granja y almejas
Carrillera de ternera estofada con setas
Salmon a la brasa lacado con salsa barbacoa coreana y verduras al wok
Corvina a la plancha con tomate cherry salteado, cebolleta y aceituna de Kalamata
Crujiente de lechazo de Aranda asado con pasta filo y salsa Oporto
Brocheta de pollo rustido y jamoén ibérico a la brasa con salsa criolla

Postres

Requeson con miel y nueces
Borracho de te verde
Cremoso de chocolate 72%
Panna cotta con frutos rojos

Bebidas no incluidas
IVA incluido




