
Aperitius per compartir

Gotet de crema de ceps amb cruixent de parmesà i oli de tòfona

Croquetes casolanes de pernil Ibèric i pollastre

Dau de salmó marinat amb crema d'alvocat

Torradeta de brandada de bacallà, espàrrecs verds i olivada 

Cullereta de burrata, olivada i tomàquet sec

Galta Ibèrica a baixa temperatura amb pebrot del piquillo

O

Lluç amb salsa de pebrot escalivat, verduretes i pols d'oliva de

Kalamata

Plat principal

Iogurt cremós amb poma rostida i “crumble”

O

Flam de mascarpone amb nata

Postres casolanes

MENÚ

45€
Begudes incloses

Celler

Només Blanc D.O Empordà

Només Negre D.O Empordà

Peralada Stars Brut Reserva



Aperitius per compartir

Gotet de crema de ceps amb cruixent de parmesà i oli de tòfona

Croquetes casolanes de pernil Ibèric i pollastre

Dau de salmó marinat amb crema d'alvocat

Torradeta de brandada de bacallà, espàrrecs verds i olivada 

Cullereta de burrata, olivada i tomàquet sec

Braó de confit d’ànec amb “pico de gallo” 

Llagostins cruixents amb salsa romesco

Cuixa de xai a baixa temperatura amb cremós de patata i cebetes

caramel·litzades

O

Llobarro a la donostiarra amb verduretes

Plat principal

Iogurt cremós amb poma rostida i “crumble”

O

Pa de pessic amb cremós de xocolata negra i melmelada d’albercoc

Postres casolanes

Celler

Blanc Obsequi D.O Empordà

5 Finques Negre D.O Empordà

Privat Brut Nature Reserva

MENÚ

55€
Begudes incloses


