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APERITIFS A PARTAGER

Petit verre de creme aux champignons, tuiles de parmesan et huile & la truffe
Croquettes faites maison de jambon ibérique et poulet
Dés de saumon mariné & la creme d'avocat
Petite tartine de brandade de morue, asperges vertes et tapenade

Cuillere de burrata, tapenade et tomates séchées

PLAT PRINCIPAL

Joue de porc ibérique & baisse température au piment du “piquillo”
Ou
Merlu & la sauce de piment réti, petits légumes et poudre d'olive de

Kalamata

DESSERTS FAITS MAISON

Yaourt crémeux a la pomme rétie et “crumble”
Ou

Creme caramel au mascarpone et créme fouettée

CAVE

Nomeés Blanc D.O Emporda

Només Negre D.O Emporda
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Parte Hotel

San Jorge

ESCAMPA COSTA BRAVA

MENU

APERITIFS A PARTAGER

Petit verre de creme aux champignons, tuiles de parmesan et huile a la truffe
Croquettes faites maison de jambon ibérique et poulet
Dés de saumon mariné & la creme d'avocat
Petite tartine de brandade de morue, asperges vertes et tapenade
Cuillere de burrata, tapenade et tomates séchées
Jarret de confit de canard au “pico de gallo”

Grosses crevettes croustillantes & la sauce romesco

PLAT PRINCIPAL

Gigot d'agneau cuit & basse température au crémeux de pommes
de terre et petits oignons caramelises
Ou

Bar a la donostiarra avec petits legumes

DESSERTS FAITS MAISON

Yaourt crémeux & la pomme rétie et “crumble”
Ou

Biscuit de Savoie au crémeux de chocolat noir et confiture d'abricot

CAVE

Blanc Obsequi D.O Emporda
S Finques Negre D.O Emporda
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