MENU DE TEMPORADA

Aperitius
(amb suplement addicional)
Pernil ibéric tallat a ma amb pa de coca de Folgueroles (Y2 racio) | 14€
Pa de coca amb tomaquet i anxoves de I'Escala | 3€/u
La nostra Gilda amb piparra, tonyina i escabetx de sidra | 6€/u
Gambes de Palamds a la brasa (Y2 racio) | 36€
Croqueta casolana de gamba | 2.5€/u
Croqueta casolana de pernil ibéric i pollastre rostit | 2.5€/u

Entrants

Tartar de tomaquet amb emulsio d'alfabrega i alberginia
Crema freda de porro amb poma acida i pernil
Verduretes de temporada amb Romesco
Amanida de tomaquets amb ventresca de tonyina i ceba de Figueres
Carpaccio de salmo fumat amb salsa tartara i pa carasatu
Patates fregides amb espatlla ibérica i ou
Carpaccio de carbasso amb pesto de pinyons i parmesa
Burrata amb olivada, anxoves i figues
Salmorejo amb tonyina fresca i un toc citric
Timbal de quinoa amb verduretes cruixents i formatge feta
Rigatoni amb carbassd i ricotta

Plats principals

Bacalla amb samfaina gratinat amb muselina d'all
Salmd en tempura amb salsa de Illimona i cdrcuma
Corvina amb salsa verda, patata i cloisses
Llug a la planxa amb salsa de fonoll i patata panadera
Sant Pere amb salsa de gamba i esparrecs
Orada a la planxa amb chutney de poma, ruca i nous
Medallons de pollastre amb salsa citrica
Cuixa de xai a baixa temperatura amb cremos de patata i cebetes caramel-litzades
Filet ibéric amb salsa Teriyaki i xiitake
Entrecot a la brasa amb salsa de mostassa
Magret d’anec amb salsa de cireres
Galta Iberica a baixa temperatura amb parmentier de patata

Postres casolanes

Flam de mascarpone amb nata
Amanida de fruites amb menta
Crema catalana amb carquinyoli
El nostre Banoffee
Sopa fresca de maduixa amb iogurt cremos
Lemon Pie

38€

IVA inclos Begudes no incloses
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