
R O O M  S E R V I C E

SUPLEMENT 5€

(per servei)

R O O M  S E R V I C E

SUPLEMENT 5€

(por servicio)

R O O M  S E R V I C E

SUPPLÉMENT 5€

(par service)

R O O M  S E R V I C E

5€ SUPPLEMENT

(per service)



C L À S S I C S
PEBROTS DEL PADRÓ
PATATES "LA BRAVA" amb salsa chipotle
CROQUETES casolanes DE PERNIL IBÈRIC I POLLASTRE 4u
CROQUETES casolanes DE GUISAT DE SÍPIA I LA SEVA TINTA 4u
HAMBURGUESA VEGANA
GUACAMOLE amb chalaca i totopos 
BURGUER BULL casolana amb patates fregides
CEVICHE CLÀSSIC de corball amb llet de tigre de rocoto 

T A P E S  C A L E N T E S
RIGATONI tebis amb tomàquet cherry saltejat i alfàbrega

XIPIRONS a l'andalusa

CORBINA adobada i fregida amb “mojo” canari i patates “pont neuf”

MANDONGUILLES estofades amb sípia de platja

LA CAIXETA DE MAR fregits

LLOM BAIX DE VEDELLA saltejat amb calçots confitats i romesco

BACALLÀ confitat amb bolets saltejats, cansalada i mongetes de “Santa

Pau” 

SUQUET DE PEIX DE LLOTJA amb musclos

M O M E N T  D O L Ç

GELATS HÄAGEN-DAZS
COULANT DE XOCOLATA
AMANIDA DE FRUITA 
PINYA NATURAL amb llima i

mel 

ESPUMA DE CREMA
CATALANA amb gelat de

caramel

                                                                    

C A R T A  I N F A N T I L

FINGERS DE POLLASTRE                        
PASTA BOLONYESA                               
HAMBURGUESA amb patates                  

PIZZA DE PERNIL I
FORMATGE                                            

IVA inclòs 

8
8

10

12

14
14
16
16
16
18
20

25

"ENSALADILLA" de gambes
CARPACCIO DE PICANYA  amb reducció de vi negre, adobats, salsa de
mostassa i formatge parmesà
"SALPICÓN"  de gambes, pop i alvocat
AMANIDA CÈSAR  amb pit de pollastre fregit
AMANIDA DE L’HORTA  amb remolatxa, pastanaga, espàrrecs verds i
vinagreta de Mòdena
POKE BOWL d'arròs salvatge, daus de salmó marinats, poma àcida,
alvocat, ous tobiko i wasabi *Opció vegana amb tofu
TONYINA LÀMINADA amb tomàquet i  rovell d’ou
TORRADA DE BURRATA  amb anxoves de l 'Escala
PEBROTS ROSTITS  amb bonítol del nord, vinagreta de fruits secs i
formatge manxec
PERNIL IBÉRIC  tallat a mà

T A P E S  F R E D E S
12

12

6.5
10
10
12
14
15
16
18

*Opció vegetariana

6
8
8
8

10

16

16

15

16
16
18

25

15



C L Á S I C O S
PIMIENTOS DE PADRÓN
PATATAS "LA BRAVA" con salsa de chipotle
CROQUETAS caseras DE JAMÓN IBÉRICO Y POLLO 4u
CROQUETAS caseras DE GUISO DE CHOCO Y SU TINTA 4u
HAMBURGUESA VEGANA
GUACAMOLE con chalaca y totopos
BURGUER BULL casera con patatas fritas
CEVICHE CLÁSICO de corvina con leche de tigre de rocoto

T A P A S  C A L I E N T E S
RIGATONI tebios con tomate Cherry salteado y albahaca

CHIPIRONES a la andaluza

CORVINA adobada y frita con “mojo” canario y patatas “pont neuf”

ALBÓNDIGAS estofadas con sepia de playa 

CAJITA DEL MAR fritura

LOMO BAJO DE TERNERA salteado con “calçots” confitados y romesco 

BACALAO confitado con setas salteadas con panceta y judías de “Santa

Pau” 

“SUQUET” DE PESCADO de lonja con mejillones 

M O M E N T O  D U L C E

HELADO HÄAGEN-DAZS
COULANT DE CHOCOLATE
ENSALADA DE FRUTA 
PIÑA NATURAL con lima y

miel

ESPUMA DE CREMA
CATALANA con helado de

caramelo                                                      

C A R T A  I N F A N T I L

FINGERS DE POLLO                               
PASTA BOLOÑESA                                 
HAMBURGUESA con patatas                   

PIZZA DE JAMÓN Y QUESO                    

IVA incluido. 

8
8

10
12

6
8
8
8
8
8
8

T A P A S  F R Í A S

*Opción vegetariana

6.5
10
10
12
14
15
16
18

6
8
8
8

10

"ENSALADILLA" de gambas
CARPACCIO DE PICAÑA con reducción de vino tinto, encurtidos, salsa
de mostaza y queso parmesano 
"SALPICÓN"  de gambas, pulpo y aguacate
ENSALADA CÉSAR  con pechuga de pollo frito
ENSALADA DE LA HUERTA  con remolacha, zanahoria, espárragos
verdes y vinagreta de Módena 
POKE BOWL  de arroz salvaje, salmón, manzana, aguacate, huevas de
tobiko y wasabi *Opción vegana con tofu
ATÚN LAMINADO con tomate y yema 
TOSTA DE BURRATA  con anchoas de l ’Escala
PIMIENTOS ASADOS con bonito del norte, vinagreta de frutos secos y
queso manchego
JAMÓN IBÉRICO  cortado a mano

12

12

16

16

15

16
16
18

25

15

14
14
16
16
16
18
20

25



C L Á S S I Q U E S

T A P A S  C H A U D E S
RIGATONI tiède avec tomates Cherry sautées et basilic

CHIPIRONS à l'andalouse

BAR mariné et frit au mojo canario et pommes de terre pont neuf 

BOULETTES DE VIANDE en ragoût avec des seiches

LA PETIT BOÎTE DE LA MER
FAUX-FILET DE VEAU sauté aux “calçots” confits et à la sauce romesco 

CABILLAUD confite avec champignons sautés au bacon et haricots de

“Santa Pau”  

"SUQUET” DE POISSON du marché aux moules 

M O M E N T  D O U X

GLACE HÄAGEN-DAZS
COULANT AU CHOCOLAT
SALADE DE FRUITS DE SAISON
ANANAS NATUREL au citron

vert et miel             
MOUSSE DE CRÈME BRÛLÉE
avec glace au caramel                                  

M E N U  P O U R
E N F A N T S

DOIGTS DE POULET                               
PASTA BOLOGNAISE                             
HAMBURGER avec  f r i tes                         
P IZZA AU JAMBON ET
FROMAGE                                             

TVA  compris

8
8

10
12

6
8
8
8
8
8
8

SALADE RUSSE de crevettes
CARPACCIO DE PICANHA  (pointe du rumsteck) avec réduction de vin
rouge, cornichons, moutarde et sauce au parmesan
"SALPICÓN"  de crevettes, poulpe et avocat
SALADE DE CÉSAR  avec fi let de poulet frit 
SALADE DU JARDIN  à la betterave, carotte, asperge verte et vinaigrette
de Modène
POKE BOWL  de riz sauvage, saumon mariné, pomme acidulée, avocat,
œufs de tobiko et wasabi *Option végétarienne avec tofu
THON LAMINE  à la tomate et au jaune d'œuf 
PAIN GRILLÉ AVEC BURRATA  et anchois de L'Escala
POIVRONS GRILLÉS  au bonite, vinaigrette de fruits secs et fromage
manchego
JAMBON IBÉRIQUE  coupé à la main

T A P A S  F R O I D E S

*Option végétarienne 

6.5
10
10
12
14
15
16
18

6
8
8
8

10

POIVRONS DE PADRÓN
NOS BRAVAS avec sauce chipotle
CROQUETTES fait maison DE POULET ET JAMBON IBÉRIQUE 4u
CROQUETTES fait maison DE RAGOÛT DE SEICHE ET DE SON ENCRE 4u
HAMBURGER VÉGÉTALIEN
GUACAMOLE avec chalaca et totopos
BULL BURGER fait maison avec frites
CEVICHE DE MAIGRE CLASSIQUE au lait de tigre de rocoto

12

12

16

16

15

16
16
18

25

15

14
14
16
16
16
18
20

25



C L A S S I C S
PADRON PEPPERS
OUR BRAVAS with chipotle sauce
Homemade CROQUETTES OF IBERIAN HAM AND CHICKEN 4u
Homemade CROQUETTES OF CHOCO STEW AND ITS INK  4u
VEGAN BURGUER
GUACAMOLE with chalaca and tortilla chips
HOMEMADE BURGER BULL with french fries
CLASSIC SEA BASS CEVICHE with hot pepper tiger milk

H O T  T A P A S
RIGATONI warm with sautéed cherry tomatoes and basil

SQUID andalusian style

MARINATED AND FRIED SEA BASS with canarian mojo and potatoes

"pont neuf"

STEWED MEATBALLS with cuttlefish

SEA FOOD IN BOX frieds

VEAL TENDERLOIN sauteed with confit "calçots" and "romesco"

COD confit with sautéed mushrooms with bacon and "Santa Pau" beans

FISH “SUQUET” with mussels 

S W E E T  M O M E N T

HÄAGEN-DAZS ICE CREAM 
CHOCOLATE COULANT
SEASONAL FRUIT SALAD
NATURAL PINEAPPLE with

lime and honey

MOUSSE CRÈME BRÛLÉE
with caramel ice cream

K I D S  M E N U

CHICKEN FINGERS
BOLOGNESE PASTA                               
BURGUER and f r i tes                               
HAM AND CHEESE PIZZA

VAT included 

8
8

10
12

RUSSIAN SHRIMP SALAD
CARPACCIO OF "PICAÑA" with red wine reduction, pickles and
mustard and parmesan cheese sauce 
"SALPICÓN"  of prawns, octopus and avocado
CÉSAR SALAD  with fried chicken breast
LA HUERTA SALAD  with beetroot, carrot, green asparagus and
Modena vinaigrette
POKE BOWL  with wild rice, marinated salmon, sour apple, avocado,
tobiko roe and wasabi *Vegan option with tofu
SLICED TUNA  with tomato and egg yolk  
TOAST WITH BURRATA cheese and anchovies from l'Escala
GRILLED PEPPERS  with bonito, nuts vinaigrette and manchego cheese 
IBERIAN HAM hand slice

C O L D  T A P A S

6
8
8
8

10

*Option vegetarian 

6.5
10
10
12
14
15
16
18

12

12

16

16

15

16
16
18
25

15

14
14
16

16
16
18
20
25



A I G U A  S E N S E  G A S

D R I N K S

C E R V E S A

A I G U A  A M B  G A S

SIN GAS |EAU MINÉRALE | MINERAL WATER CERVEZA | BIÈRE | BEER

C A F È S
COFFEES

CON GAS |EAU PÉTILLANTE | SPARKLING WATER

R E F R E S C S
REFRESCOS | SOFT DRINKS 

3,65

4,65

3,65

4,70

4,70

3,65

3,65

2,50

2,60

3

3
3,5

3
2,5

2,5

3

8

4,5

2

2,5

3

3,5

2,50

3

3,25

3,5

0.33L PET                                                                                           

0 .50L                                                                                                    

1L                                                                                                             

1 .50L PET
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BARRIL  PETITA |  PEQUEÑA 

PÉTITE  |  SMALL S IZE  

BARRIL  GRAN |  GRANDE 

DEMI  |  MEDIUM SIZE  

ALHAMBRA SINGULAR   

ALHAMBRA 1925 |  ROJA 

CORONA 

ALCOHOL FREE 

SENSE GLUTEN |  GLUTEN FREE  

ESPRESSO 

TALLAT |  CORTADO  |  LATTE  

CAFÈ AMB LLET |  CON LECHE   
AU LA IT  |  WITH MILK  

AMERICANO 

CAPUCCINO 

CIGALÓ |  CARAJ ILLO 

GOT DE LLET | LECHE | LAIT | MILK 

LLET AMB CACAU | LECHE CON CACAO  |

LAIT AU CHOCOLAT |  CHOCOLATE MILK  

INFUSIONS |  INFUSIONES  

IR ISH COFFEE  

CAFÉ FRAPPE |  FRAPPE COFFEE  

 

VICHY CATALAN 0.33L                                               

SAN PELLEGRINO |  VICHY CATALAN 0.50L                                 

SAN PELLEGRINO 0.75L |  

VICHY CATALAN 1L

COLA –  NARANJA –  LIMÓN 
COKE –  ORANGE -  LEMON  

TRINA –  NESTEA –  SPRITE 

TÒNICA PREMIUM |GINGER-ALE |GINGER

BEER 

ENERGY DRINK | BITTER

CACAOLAT  

SUCS DE FRUITA |  ZUMOS DE FRUTAS |  JUS

DE FRUIT |  FRUIT  JUICE  

SUC DE TARONJA NATURAL |   
ZUMO DE NARANJA NATURAL 
JUS D ’ORANGE FRAIS  |  FRESH ORANGE JUICE  

4,75

3,75

3,75

3,75

3,75

3,75

3,75



V O D K A

W H I S K Y
9

6

6

4,5

6

14

22

7

7,5

9

9,5

10,5

12

12,5

18

14

15

8

8

9

9

20

24

10

7

9

10
APEROL SPRITZ

MARTINI  |  CAMPARI  |  YZAGUIRRE

PASTÍS  |  RICARD 

FINO| MOSCATEL

COPA DE CAVA |  GLASS OF  CAVA

SANGRIA |  T ISANA ½ L  

SANGRIA |  T ISANA 1L  

SANGRIA |  T ISANA COPA |  GLASS  

SMIRNOFF | ABSOLUT                             

BELVEDERE

GREY GOOSE

7

7,5

8,5

10

12,5

12,5

MASCARO| SOBERANO | VETERANO                               

TORRES 10 | MAGNO                            

CARLOS I | CARDENAL MENDOZA | LEPANTO               

REMY MARTIN | COURVOISIER VSOP

OTARD VSOP | HENESSEY VSOP      

CROIX DE SALLES VSOP |PERE MAGLORIE VSOP

V I N S  I  A P E R I T I U S
VINOS Y APERITIVOS | VINS ET APÉRITIFS 
WINE & APERITIFS

B R A N D Y  |  C O G N A C

R O M
RON | RHUM

7

8

9

9,5

13

24

BACARDI | HAVANA  | CACIQUE                                                                

HAVANA 7                                               

MATUSALEM | DON PAPA 

DIPLOMATICO RESERVA                                                              

ZACAPA | SANTA TERESA 1796

ZACAPA XO PREMIUM RHUM

BLENDED SCOTCHES

BALLANTINES | JB

CHIVAS REGAL     

SINGLE MALT SCOTCH

CARDHU 12

KNOCKANDO 12

ISLE OF JURA 10

BOWMORE

LAGAVULIN 16 

GLEINMORANGIE 10 YEARS | TOMATIN LEGACY

MACALLAN 12 YEARS DOUBLE CASK

IRISH SELECTION

JAMESON

AMERICAN SELECTION 

FOUR ROSES

JACK DANIEL'S 

CANADIAN SELECTION

CANADIAN CLUB

JAPANESE WHISKY SUBLIME SELECTION

HIBIKI SUNTORY 

THE YAMAZAKI 12

SPANISH WHISKY SELECTION
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LARIOS |  GORDON'S  |  BEEFEATER |  TANQUERAY                                                                                               
Schweppes premium + llima + ginebró | Lima + enebro| Lime + juniper
BOMBAY SAPHIRE  
Schweppes premium + llima + ginebró | Lima + enebro | Lime + juniper
SEAGRAMS                                                                                                                                                         
Schweppes premium+ llima + cardamomo | Lima + cardamomo | Lime + cardamom
PUERTO DE INDIAS                                                                                                                                            
Schweppes hibiscus + maduixes | Fresas | Strawberries
NORDES 
Schweppes premium + raïm | Uva | Grape
BULLDOG                                                                                                                                                           
Schweppes premium + llima + gingebre | Lima + jengibre | Lime + ginger
MARTIN MILLERS 
Schweppes premium + llima + cardamomo| Lima + cardamomo|Lime + cardamom 
HENDRICK'S
Schweppes premium + cogombre | pepino | cucumber
LONDON Nº1 
Schweppes premium + pell de llima + ginebró | Piel de lima + enebro | Lime skin + juniper
NUT –  KM-0                                                                                                                                                         
Schweppes premium + taronja + ginebró | Naranja + enebro | Orange + juniper
GIN MARE                                                                                                                                                          
Schweppes premium + llimona + romaní | Limón + romero | Lemon + Rosemary
MONKEY 47
Schweppes premium + pell de llima + llimona | Piel de lima + limón | Lime skin + lemon

7

7

7

7

ANÍS | TEQUILA | ORUJO 

GRAPPA | LIMONCELLO | CHARTREUSE

PATXARÁN | COINTREAU

TIA MARIA | FRANGELICO | FERNET

GRAND MARNIER | BAILEYS | DISARONNO                                               

DRAMBUIE | GET27 | JÄGERMEISTER

MALIBU | LICOR 43                                                                   

LICOR DE FRUITES | LICOR DE FRUTA | FRUIT LIQUEUR

L I C O R

G I N T O N I C

LIQUEUR
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7

7

7

7

10

11

11

11

12

12

13

13

13

13

13

15

CHOOSE THE WAY YOU WANT *SCHEWEPPES PREMIUM        *SCHWEPPES HIBISCUS     

https://www.jagermeister.com/es-ES/


APEROL SPRITZ  
Aperol ,  prosseco i  soda 
AMERICANO 
Mart ini  Rosso i  Campari  
NEGRONI
Mart ini  Rosso,  Campari  i  G inebra  
SAN FRANCISCO 
Vodka, Granadina, suc de taronja, de préssec i de pinya | Zumo de naranja, de melocotón y de piña |
Orange juice, peach juice and pineapple juice 
ESPRESSO MARTINI  
Vodka,  l icor  cafè ,  café  i  sucre  |  L i cor  ca fé ,  ca fé  y  azúcar  |  Cof fee  l iquor ,  cof fee  and sugar  
MOJITO |  MOJITO FRESA 
Ron, lima, soda, menta i sucre | Menta y azúcar | Lime, mint and sugar 
Ron,  maduixa,  soda,  menta i  sucre  |  Fresa  y  azúcar  |  S t rawberry ,  mint  and sugar  
PIÑA COLADA 
Malibu, batido de coco, suc de pinya | Piña | Coconut shake, pineapple juice
CAIPIRINHA | BLACK CAIPIROSKA
Cachaça, llima i sucre | Lima y Azúcar | Lime and sugar 
Vodka negre, llima i sucre | Lima y Azúcar | Lime and sugar 
DAIQUIRI  |  DAIQUIRI  FRESA 
Ron, Cointreau, llimona i sucre | Limón y azúcar | Lemon and sugar 
Ron, maduixa, llimona i sucre | Fresa, limón y azúcar | Strawberry, lemon and sugar 
MARGARITA |  MARGARITA FROZEN 
Tequi la ,  Cointreau,  l l imona i  sucre  |  L imón y  azúcar  |  Lemon and sugar  
MOSCOW MULE 
Vodka, menta, llima, ginger beer  | Menta i lima  | Mint and lime 
BLOODY MARY 
Vodka, tomàquet, tabasco i Perrins, llimona, sal i pebre | Tomate, limón, sal y pimienta| Tomato,
lemon, salt and pepper
SEX ON THE BEACH 
Vodka,  l icor  de  préssec,  suc  de  nabius  i  taronja  |  L i cor  de  me locotón ,  zumo de  arándanos  y
naran ja  |  Peach  l iqueur ,  Cranberry  and orange  ju ice  
MANHATTAN 
Canadian Club,  Mart ini  Rosso,  Angostura  
COSMOPOLITAN
Vodka,  Cointreau,  l l ima i  suc  de  nabius  |  L ima y  zumo de  arándanos  |  L ime & cranberry
ju ice

C O C K T A I L S

C O C K T A I L S  A L C O H O L  F R E E

9

9

12

12

12

12

12

12

12

12

12

12

12
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12

12

MOJITO | SAN FRANCISCO 

VITAMINA C

9

9



V E R M U T E R I A

A TU GUSTO


